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1.-ACTIVIDADES DE INVESTIGACION 
 
 
DESARROLLO DE TESIS DOCTORALES. 
 

1. MARÍA GONZÁLEZ GUTIÉRREZ. Programa de Doctorado en Ciencias Veterinarias y de los 
Alimentos (ULE). Directores: Dres. Carlos Alonso Calleja y Rosa Cápita González. 

2. ANA CASTAÑO ARRIBA. Programa de Doctorado en Ciencias Veterinarias y de los 
Alimentos (ULE). Directores: Dres. Carlos Alonso Calleja y Rosa Cápita González. 

3. MARÍA DEL CAMINO GONZÁLEZ MACHADO. Contratada Predoctoral Ayuda del Ministerio 
de Educación (P.I.F.), Programa de Doctorado en Ciencias Veterinarias y de los 
Alimentos (ULE). Directores Dr. Carlos Alonso Calleja y Dra. Rosa Cápita González. 

4. DAVID JIMÉNEZ DE JUAN. Programa de Doctorado en Ciencias Veterinarias y de los 
Alimentos (ULE). Directores: Dra. Rosa Cápita González y Dr. Carlos Alonso Calleja. 

5. SARAH PANERA MARTÍNEZ. Contratada Predoctoral Programa de Doctorado en Ciencias 
Veterinaria y de los Alimentos (ULE). Directores: Dra. Rosa Cápita González y Dr. Carlos 
Alonso Calleja. 

6. DANIEL ABARQUERO CAMINO "Selección de bacterias lácticas basada en su aptitud 
tecnológica, producción de compuestos bioactivos y del flavor, orientada al diseño de 
cultivos iniciadores destinados a la elaboración de quesos de oveja". Programa de 
doctorado: Ciencias Veterinarias y de los Alimentos. 

7. SEYEDALIREZA KASAIYAN incorporación de legumbres en productos cárnicos cocidos. 
Programa de doctorado: Ciencias Veterinarias y de los Alimentos. 

8. EUGENIA RENDUELES ÁLVAREZ. Contratada de Investigación. Universidad de León. 
Título: Estudio de la aplicación y uso en la industria agroalimentaria de propóleos 
españoles como coadyuvantes tecnológicos en el control del crecimiento microbiano. 
Programa de Doctorado: Ciencias Veterinaria y de los Alimentos. Directores: Dra. María 
del Camino García Fernández, Dr. José Javier Sanz Gómez y Dr. Félix Adanero Jorge. 

9. CORAL BARCENILLA CANDUELA. Programa de Doctorado en Ciencias Veterinarias y de 
los Alimentos (ULE). Directores: Dres. Avelino Álvarez Ordóñez y Miguel Prieto 
Maradona. 

10.  ALBA PUENTE BAÑOS. Programa de Doctorado en Ciencias Veterinarias y de los 
Alimentos (ULE). Directores: Dr. Avelino Álvarez Ordóñez. 

11.  ELENA FERNÁNDEZ TRAPOTE. Programa de Doctorado en Ciencias Veterinarias y de los 
Alimentos (ULE). Directores: Dr. Avelino Álvarez Ordóñez. 

 

 
TESIS DOCTORALES DEFENDIDAS 
 

1. CRISTINA RODRÍGUEZ MELCÓN. Programa de Doctorado en Ciencias Veterinarias y de 
los Alimentos (ULE). Directores: Dres. Rosa Capita González y Carlos Alonso Calleja. 
Tesis defendida en el año 2022 (11 Febrero 2022). 
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2. PAULA FERNÁNDEZ GÓMEZ. Biofilm formation by microorganisms of interest in food 
industries: intraspecies variability, biomarkers and control strategies based on non-
thermal atmospheric plasma technologies. Directores: PRIETO MARADONA, AVELINO 
ÁLVAREZ ORDÓÑEZ y MARÍA MERCEDES LÓPEZ FERNÁNDEZ 

 
TRABAJOS FIN DE GRADO UNIVERSIDAD DE LEÓN (Grado en Veterinaria, Grado en 
Ciencia y Tecnología de los Alimentos, Grado en Ingeniería Agraria Mención Ingeniería 
Agroalimentaria). 

Grado en Veterinaria por la ULE. Facultad de Veterinaria. 

 Casado Leal, Sandra (2022). Defensa Convocatoria Septiembre 2022. 
Tutores/Directores: Rosa Capita González y María del Camino González Machado. 

 Fernández Ibán, Sergio. Tutor/Director: Carlos Alonso Calleja. 

 Gutiérrez García, Pablo (2022). Defensa Convocatoria Julio 2022. Tutores/Directores: 
Carlos Alonso Calleja y Cristina Rodríguez Melcón. 

 Kosteva Radeva, Simona (2022). Defensa Convocatoria Julio 2022. Tutor/Director: 
Carlos Alonso Calleja. 

 Alba Cazón Álvarez (Veterinaria). Efecto de aditivos alimentarios en la transferencia 
horizontal de genes de resistencia a antimicrobianos en microorganismos de interés en la 
industria alimentaria. Directores: Avelino Álvarez Ordóñez. 

 Raúl Gómez Castillo (Veterinaria). La cadena alimentaria en el control de la transmisión 
de zoonosis y resistencias. Directores: Héctor Argüello Rodríguez y Avelino Álvarez 
Ordóñez. 

 Raquel Sainz Polanco (Veterinaria). Agua activada por plasma: una estrategia 
innovadora para mejorar la calidad microbiológica de los alimentos. Directores: Marcia 
Oliveira y Mercedes López Fernández. 

 

Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos por la ULE. Facultad de Veterinaria. 

 Andrés Caballero, Raquel (2022). Defensa Convocatoria Septiembre 2022. 
Tutor/Director: Carlos Alonso Calleja. 

 Cid Aguilera, Sara (2022). Defensa Convocatoria Septiembre 2022. Tutores/Directores: 
Rosa Capita González y Lucía Gómez Limia. 

 Del Campo Nicolás, Carla (2022). Defensa Convocatoria Diciembre 2022. 
Tutores/Directores: Rosa Capita González y Cristina Rodríguez Melcón. 

 Díez Moura, María (2022). Defensa Convocatoria Diciembre 2022. Tutores/Directores: 
Rosa Capita González y Sarah Panera Martínez. 

 Martínez Juárez, Laura (2022). Defensa Convocatoria Septiembre 2022. Tutor/Director: 
Carlos Alonso Calleja. 

 Suárez Feal, Ana (2022). Defensa Convocatoria Septiembre 2022. Tutores/Directores: 
Carlos Alonso Calleja y Cristina Rodríguez Melcón. 
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 Vega González, Sara (2022). Defensa Convocatoria Julio 2022. Tutor/Director: Carlos 
Alonso Calleja. 

 Patricia Laguna Lorenzo (Ciencia y Tecnología de los Alimentos). BIOCONSERVACIÓN DE 
PRODUCTOS CÁRNICOS. Directores: Avelino Álvarez Ordóñez y Coral Barcenilla 
Canduela 

 Mónica Yaritza Rojas Pulgarin (Ciencia y Tecnología de los Alimentos). Influencia del 
voltaje, frecuencia y tiempo de activación sobre las propiedades físico-químicas del agua 
activada por plasma. Directores: Marcia Oliveira y Mercedes López Fernández. 

Grado en Ingeniería Agraria Mención Ingeniería Agroalimentaria por la ULE. Escuela de 
Ingeniería Agraria y Forestal (E.I.A.F.). 

 Fernández Díaz, Fernando (2022). Defensa Julio 2022. Tutores/Directores: Carlos Alonso 
Calleja y Rosa Capita González. 

 López Rodríguez, Antonio Manuel (2022). Defensa Julio 2022. Tutores/Directores: Carlos 
Alonso Calleja y Rosa Capita González. 

 Sarmiento De la Puente, Víctor (2022). Defensa Convocatoria Julio 2022. 
Tutores/Directores: Carlos Alonso Calleja y Rosa Capita González. 

 
TRABAJOS FIN DE MÁSTER UNIVERSIDAD DE LEÓN (Máster Oficial). 

1.-Efectos del ejercicio físico y la alimentación en personas con fibromialgia. Raúl González 
Rico, 2022. Máster Oficial en Envejecimiento Saludable y Calidad de Vida, Facultad de 
Ciencias de la Salud, ULE. Tutores/Directores: Rosa Capita González y Carlos Alonso Calleja. 

2.-Caracterización, mediante métodos dependientes e independientes de cultivo, de la 
microbiota presente en superficies y equipos de un matadero de aves de la provincia de León. 
Nuria Pérez Estébanez, 2022. Máster Oficial en Investigación en Veterinaria y Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos, Facultad de Veterinaria, ULE. Tutores/Directores: Rosa Capita 
González y Sarah Panera Martínez. 

3.-Evaluación de la microbiota presente en superficies y equipos de una industria cárnica de la 
provincia de León mediante métodos dependientes e independientes de cultivo. Daniel 
Rodríguez Campos, 2022. Máster Oficial en Producción en Industrias Farmacéuticas, 
Escuela de Ingenierías Industrial, Informática y Aeroespacial, ULE. Tutores/Directores: Rosa 
Capita González y Cristina Rodríguez Melcón. 

PLAN DE EMPLEO JUVENIL (Junta de Castilla y León): Tutor Dra. Rosa Capita González. 

- Ruselvine Cáceres Pimentel. 

 
 

CONTRATADOS PREDOCTORALES Y POSTDOCTORALES (Junta de Castilla y León, Plan de 
Formación de Profesorado Universitario –PFPU-) Tutores / Directores Dra. Rosa Capita González 
y Dr. Carlos Alonso Calleja: 

- Cristina Rodríguez Melcón. Ayuda JCyL, Ayuda Margarita Salas. 
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- María del Camino González Machado. PFPU, Ministerio de Educación. 

- Sarah Panera Martínez. Ayuda JCyL. 

- Lucía Gómez Limia. Ayudas Postdoctorales Junta de Castilla y León. 

 
CONTRATADOS DE INVESTIGACION 

David Jiménez De Juan. Investigadores Responsables Rosa Capita González y Carlos Alonso 
Calleja. 

Eugenia Rendueles Álvarez. Investigador Responsable. Camino Garcia Fernández 

José Javier Sanz Gómez. Contratado a tiempo parcial. Camino Garcia Fernández 

 
PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN. 

 Título del proyecto:   Alternativas al uso de desinfectantes en la industria alimentaria dirigidas a 
reducir la supervivencia de Listeria monocytogenes y Salmonella enterica sobre las superficies. 
Ayuda Agencia Española de Investigación. Investigador Principal Dr. Carlos Alonso Calleja. 

 Título del proyecto:  Caracterización fenotípica y genotípica de la resistencia a antibióticos en 
carne de ave. Ayuda Junta de Castilla y León. Investigadora Principal Dra. Rosa Capita González. 

 Título del proyecto: Expociencia 2022 León (Universidad de León, I.P. Covadonga Palencia Coto 
-Vicerrectorado de Investigación y Transferencia-). Ayuda FECyT (Ministerio de Ciencia e 
Innovación). 

Título del proyecto: Importancia de los productos vegetales de consumo en fresco en la 
transmisión de enterobacterias productoras de BLEE y de tipos patógenos de E. coli. Organismo 
financiador: Ministerio de Ciencia, Innovación y Universidades (PID2019-107870RB-I00). 2020-
2022. Investigadores Principales: José Mª Rodríguez Calleja/Jesús A. Santos Buelga.  

Título del proyecto: Evaluación de fuentes y rutas de transmisión de resistencias a 
antimicrobianos en la industria cárnica y ambientes asociados. Ministerio de Ciencia e 
Innovación. Investigadores Principales MIGUEL PRIETO MARADONA, AVELINO ÁLVAREZ 
ORDÓÑEZ.  

Título del proyecto: Nuevas estrategias basadas en la tecnología de plasma para reducir la 
formación de biofilms en la industria láctea. Ministerio de Ciencia e Innovación. Investigadora 
Principal MARÍA MERCEDES LÓPEZ FERNÁNDEZ.  

Título del proyecto: Soluciones bacterianas para el aseguramiento de la calidad y seguridad 
alimentarias (BASIQS). Ministerio de Ciencia e Innovación. Investigador Principal AVELINO 
ÁLVAREZ ORDÓÑEZ.  

Título del proyecto: Microbiome Applications for Suatainable food systems through Technologies 
and EnteRprise – MASTER. Comisión Europea. Investigador Principal AVELINO ÁLVAREZ 
ORDÓÑEZ.  

CONVOCATORIA LANZADERA UNIVERSITARIA DE PROYECTOS CON EMPRESAS (Plan TCUE 
2021-2023). Demanda tecnológica y acrónimo: NETLESS. Solución tecnológica: Propóleos como 
agente natural alternativo al uso de nitratos en productos cárnicos y sus efectos en las 
propiedades organolépticas, fisicoquímicas y microbiológicas de los mismos durante su vida útil. 
IP: María del Camino García Fernández y J. Javier Sanz Gómez. 
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 RECEPCIÓN DE INVESTIGADORES (REALIZACIÓN DE ESTANCIAS). 

   Carolina Ripollès Ávila, Universidad Autónoma de Barcelona (UAB), Campus de Bellaterra, 
Profesora Lectora, Área de Conocimiento de Nutrición y Bromatología, Departamento de Ciencia 
y Tecnología Animal, Facultad de Veterinaria. Bajo la supervisión de la Dra. Rosa Capita 
González. Estancia en el Departamento de Higiene y Tecnología de los Alimentos, utilización de 
las instalaciones del ICTAL. Hasta el 14 de enero de 2022. 

 

PROYECTOS-CONTRATOS DE INVESTIGACIÓN (ART. 83) 

• Plasma4food. ENTIDAD FINANCIADORA: Cedrion SL. IP: María Mercedes López 
Fernández 

• Servicios de seguimiento y gestión del sistema de autocontrol alimentario (APPC) en los 
centros asistenciales y de personas mayores pertenecientes a la Diputación de León. 
Lote II y lote III (Expte. 342145C). Entidad financiadora: DIPUTACIÓN PROVINCIAL DE 
LEÓN. IP: María del Camino García Fernández 

• Análisis de cromatografía gaseosa y espectrometría de masas de residuos de solventes 
en vitaminas liposolubles. ENTIDAD FINANCIADORA: VITATENE, S.A.U. Art. 83.IP: Javier 
Mateo Oyagüe 

• Asesoramiento científico y técnico. Entidad financiadora: VITATENE, S.A.U. IP: María del 
Camino García Fernández .Duración: desde 29/07/2020 a 28/07/2025 

• Seguimiento y gestión del sistema de autocontrol APPCC en la residencia de 
Vegacervera. 

• Entidad financiadora: EOS, SL. IP: María del Camino García Fernández .Duración: desde 
26/01/2021 a 26/01/2024 

• Análisis de productos cárnicos. Entidad financiadora: CECINAS PABLO, S.A. IP:  María del 
Camino García Fernández. Duración: 11/05/2021 - 10/05/2024 

• Análisis de derivados lácteos y agua. Entidad financiadora: LACTIBER LEÓN, S.L.IP:  
María del Camino García Fernández. Duración: 05/09/2022 – 05/09/2027 

• Análisis fisicoquímico, organoléptico y de bioactividad de productos apícolas. Entidad 
financiadora: APICOLA MAZON.IP: María del Camino García Fernández.Duración: 
01/06/2022 - 01/06/2024. 

• Análisis y asesoría Técnica en productos de la apicultura. Entidad financiadora: Urbano 
González Escapa. IP: Dra. M.C. García Fernández. 

 
• Investigación de sustancias y procesos de fabricación en la elaboración de derivados 

cárnicos para el control de microfloras patógenas y alterantes. Entidad financiadora: 
Campofrío Food Group. IP:  María del Camino García Fernández. Duración: 02/09/2022 - 
02/09/2027 
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PUBLICACIONES. 

Artículos publicados. 

1. Rodríguez-Melcón, C., Alonso-Calleja, C., García-Fernández, C., Carballo, J., Capita, R. 
(2022). Minimum inhibitory concentration (MIC) and minimum bactericidal concentration 
(MBC) for twelve antimicrobials (biocides and antibiotics) in eight strains of Listeria 
monocytogenes. Biology, 11(1), 46. DOI: 10.3390/biology11010046. 

2. Panera-Martínez, S., Rodríguez-Melcón, C., Serrano-Galán, V., Alonso-Calleja, C., Capita, R. 
(2022). Prevalence, quantification and antibiotic resistance of Listeria monocytogenes in 
poultry preparations. Food Control, 135(May 2022), 108608. DOI: 
10.1016/j.foodcont.2021.108608. 

3. Silva, V., Correia, E., Pereira, J.E., González-Machado, C., Capita, R., Alonso-Calleja, C., 
Igrejas, G., Poeta, P. (2022). Biofilm formation of Staphylococcus aureus from pets, live-
stock, and wild animals: relationship with clonal lineages and antimicrobial resistance. 
Antibiotics, 11(6), 772. DOI: 10.3390/antibiotics11060772. 

4. Silva, V., Correira, E., Pereira, J.E., González-Machado, C., Capita, R., Alonso-Calleja, C., 
Igrejas, G., Poeta, P. (2022). Exploring the biofilm formation capacity in S. 
pseudintermedius and coagulase-negative staphylococci species. Pathogens, 11(6), 689. 
DOI: 10.3390/pathogens11060689. 

5. Rodríguez-Melcón, C., Esteves, A., Panera-Martínez, S., Capita, R., Alonso-Calleja, C. 
(2022). Quantification of total and viable cells and determination of serogroups and 
antibiotic resistance patterns of Listeria monocytogenes in chicken meat from the north-
western Iberian peninsula. Antibiotics, 11(12), 2022. 

6. Quorum sensing in human gut and food microbiomes: Significance and potential for 
therapeutic targeting Frontiers in Microbiology, Vol. 13 

7. Next-Generation Food Research: Use of Meta-Omic Approaches for Characterizing Microbial 
Communities Along the Food Chain Annual review of food science and technology, Vol. 13, 
pp. 361-384 

8. Microbiological Safety and Shelf-Life of Low-Salt Meat Products—A Review. Foods, Vol. 11, 
Núm. 15 

9. Genomic insights into zoonotic transmission and antimicrobial resistance in Campylobacter 
jejuni from farm to fork: a one health perspective. Gut Pathogens, Vol. 14, Núm. 1 

10. Application of lactic acid bacteria for the biopreservation of meat products: A systematic 
review. Meat Science, Vol. 183 

11. Application of genomics and metagenomics to improve food safety based on an enhanced 
characterisation of antimicrobial resistance. Current Opinion in Food Science, Vol. 43, pp. 
183-188 

12. Principles of non-thermal plasma processing and its equipment Non-thermal Food Processing 
Operations: Unit Operations and Processing Equipment in the Food Industry (Elsevier), pp. 
95-135 

https://www.scopus.com/sourceid/21100469670
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13. Application of non-thermal atmospheric plasma processing in the food industry Non-thermal 
Food Processing Operations: Unit Operations and Processing Equipment in the Food Industry 
(Elsevier), pp. 137-202 

14. Systematic Review and Meta-Analysis of the Efficacy of Interventions Applied during Primary 
Processing to Reduce Microbial Contamination on Pig Carcasses. Foods, Vol. 11, Núm. 14 

15. Plasma-activated water: A cutting-edge technology driving innovation in the food industry 
Food Research International, Vol. 156 

16. Genomic Insights into the Mobilome and Resistome of Sentinel Microorganisms Originating 
from Farms of Two Different Swine Production Systems Microbiology Spectrum, Vol. 10, 
Núm. 6 

17. Frozen Vegetable Processing Plants Can Harbour Diverse Listeria monocytogenes 
Populations: Identification of Critical Operations by WGS. Foods, Vol. 11, Núm. 11 

18. Evidence of virulence and antibiotic resistance genes from the microbiome mapping in 
minimally processed vegetables producing facilities. Food research international (Ottawa, 
Ont.), Vol. 162, Núm. Pt B, pp. 112202 

19. Development and characterization of anti-biofilm coatings applied by Non-Equilibrium 
Atmospheric Plasma on stainless steel Food Research International, Vol. 152 

20. Biofilm formation ability and tolerance to food-associated stresses among ESBL-producing 
Escherichia coli strains from foods of animal origin and human patients LWT, Vol. 168 

21. Antimicrobial Resistance Genes Analysis of Publicly Available Staphylococcus aureus 
Genomes. Antibiotics, Vol. 11, Núm. 11 

22. A pilot study revealing host-associated genetic signatures for source attribution of sporadic 
Campylobacter jejuni infection in Egypt. Transboundary and Emerging Diseases, Vol. 69, 
Núm. 4, pp. 1847-1861 

 

Capítulos de libro publicados. 

1.-Miranda, C., Igrejas, G., Capita, R., Alonso-Calleja, C., Poeta, P. (2022). Worlwide colistin use 
and spread of resistant-Enterobacteriaceae in animal production. En: Téllez-Isaías, G. (Ed.). 
The global antimicrobial resistance epidemic- Innovative approaches and cutting-edge 
solutions. London (Londres) (Reino Unido): IntechOpen; London. Disponible en Internet en: 
https://dx.doi.org/10.5772/intechopen.102722 . ISBN Libro completo 978-1-80356-042-7. 
Print ISBN 978-1-80356-041-0. eBook (PDF) ISBN 978-1-80356-043-4 . DOI: 
10.5772/intechopen.102722. 

2.-Alonso-Calleja, C. (2022). Consumo de leche cruda. Situación legal, beneficios y riesgos. En: 
“X Aniversario Academia de Ciencias Veterinarias de Castilla y León. Discursos de Apertura 
2012-13/2022, pp. 217 – 250”. Universidad de León (Secretariado de Publicaciones), León. 
ISBN 978-84-18490-69-9. 

 
Artículos de difusión científica/divulgación. 

1. González-Machado, C., Alonso-Calleja, C., Capita, R. (2022). Proteoma: un mapa para 
combatir enfermedades y saber de qué está hecha nuestra comida. The Conversation. 

https://dx.doi.org/10.5772/intechopen.102722
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Disponible en: https://theconversation.com/proteoma-un-mapapara-combatir-
enfermedades-y-saber-de-que-esta-hecha-nuestra-comida-178565 . 

2. Alonso-Calleja, C., González-Machado, C., Jiménez De Juan, D., Capita, R. (2022). El 
consumo de insectos también tiene riesgos para la salud: hace falta más investigación. The 
Conversation. Disponible en: https://theconversation.com/el-consumo-de-insectos-tambien-
tiene-riesgos-para-la-salud-hace-falta-mas-investigacion-175479. 

 

Comunicaciones a Congresos y Reuniones Científicas: 

1.- Alonso-Calleja, C., Fernández-Fernández, C., González-Machado, C., Capita, R. (2022). 
Comparación de la eficacia antimicrobiana de varios desinfectantes frente a bacterias 
patógenas de interés en la Industria Alimentaria. 
VI Congreso Internacional de Calidad y Seguridad Alimentaria ACOFESAL 2022, 15-17 de 
junio 2022, Facultad de Medicina de la Universidad Complutense de Madrid. 
Organizado por ACOFESAL y la Universidad Complutense de Madrid (U.C.M.). 
Gallego Brogeras, L.M. y Cámara Hurtado, M.M. (eds.). Libro de ponencias y comunicaciones 
VI Congreso Internacional de CySA ACOFESAL junio 2022 Madrid, p.127. ISBN 978-84-09-
40823-8. 

 
2.- Alonso-Calleja, C., Pérez-Jabares, M., Rodríguez-Melcón, C., Riesco-Peláez, F., Capita, R. 

(2022). 
Estudio de los niveles microbianos, las características sensoriales y los parámetros de color 
instrumental en varios tipos de derivados cárnicos sometidos a diferentes condiciones de 
almacenamiento. 
VI Congreso Internacional de Calidad y Seguridad Alimentaria ACOFESAL 2022, 15-17 de 
junio 2022, Facultad de Medicina de la Universidad Complutense de Madrid. 
Organizado por ACOFESAL y la Universidad Complutense de Madrid (U.C.M.). 
Libro de ponencias y comunicaciones VI Congreso Internacional de CySA ACOFESAL junio 
2022 Madrid, p.128. 

 
3.- Capita, R., Cabañeros, J., González-Machado, C., Alonso-Calleja, C. (2022). 

Eficacia de varios desinfectantes para la eliminación de biofilms individuales y mixtos de 
Listeria monocytogenes y Salmonella enterica. 
VI Congreso Internacional de Calidad y Seguridad Alimentaria ACOFESAL 2022, 15-17 de 
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ACTIVIDADES RELACIONADAS CON LOS PRODUCTOS DE LEON 

MARCA COLECTIVA CHORIZO DE LEON. I.P. Dra. M.C. García Fernández. 

Análisis físico-químicos, de acuerdo con el Reglamento de Uso de la Marca. 

Análisis organolépticos de acuerdo con el Reglamento de Uso de la Marca. 

Sede y participación como socios de la Asociación para la Promoción del Chorizo de León. 
Presidencia JJ Sanz Gomez  y secretaria M.C. Garcia Fernández. 

 

PARTICIPACIÓN EN LA SEMANA DE LA CIENCIA JCyL Noviembre 2022. 

Rosa Capita González. 

Carlos Alonso Calleja. 
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Cristina Rodríguez Melcón. 

María del Camino González Machado. 

David Jiménez De Juan. 

Sarah Panera Martínez. 

Lucía Gómez Limia. 

Alicia Alonso Hernando. 

 

PARTICIPACIÓN EN EXPOCIENCIA-LEÓN (UNIVERSIDAD DE LEÓN): 

Rosa Capita González. 

Carlos Alonso Calleja. 

Cristina Rodríguez Melcón. 

María del Camino González Machado. 

David Jiménez De Juan. 

Sarah Panera Martínez. 

Lucia Gómez Limia. 

Ruselvine Cáceres Pimentel. 

 

COORDINACION del Grupo SIPAM Montañas de León.  
 

Durante el año 2022 se concluyó la elaboración del dossier de la Candidatura del SIPAM 
“Agrosilvopastoril Montañas de León”. Durante el mes de Abril se presentó ante el 
Comité Científico Independiente de FAO, realizándose las correcciones, mejoras y 
aclaraciones solicitadas por los miembros del Comité. En el mes de octubre se recibió la 
visita del Comité de Expertos de la FAO que vinieron a evaluar in situ la candidatura, en 
la que miembros del ICTAL tuvieron unan participación activa. Finalmente, el 4 de 
noviembre de 2022, la FAO comunicó el resultado, concediendo el reconocimiento de 
Patrimonio Agrícola de Interés Mundial (SIPAM) al territorio denominado “Montañas de 
León”. 

 
GRUPOS DE INVESTIGACIÓN: 
 
GIR 464 SEGURALI (Seguridad Alimentaria, Alimentación e Higiene de los Alimentos). 
 
UIC 253 Unidad de Investigación Consolidada, Junta de Castilla y León. 
 
SEGURALI -GID (Grupo de Innovación Docente SEGURALI). 
 
ALINS (Alimentación, Nutrición y Seguridad Alimentaria). 
 
BALAT (BACTERIAS LÁCTICAS Y APLICACIÓN TECNOLÓGICA, Código Grupo 421) 



 
 
 
 
 
 
 

 
ICTAL. Calle La Serna, 58. 24007 LEON  
T.:987 293072, 987 293071; F.: 987 293073 

 

 

Instituto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos 
Laboratorio de Salud Alimentaria Nº 0871LE-JCyL 
 
 

 

 
 
 
Carlos Alonso Calleja, miembro del Comité Científico de la Agencia Española de Seguridad 
Alimentaria y Nutrición (AESAN), Ministerio de Consumo (España). 

 

2.-ACTIVIDADES FORMATIVAS . 

 

PONENCIAS y JORNADAS 

Mesa redonda “El poder de los sellos de calidad”. calidad e industrialización, el futuro del campo. 
II Congreso de Agroalimentación Diario de León. León, 20 - 22 de abril de 2022. 

Jornada: “Mejora genética avícola”. 14 de enero. 

Jornada: “El huevo en la cocina”. 17 de enero. 

Jornada: “La producción en avicultura”. 21 de enero. 

Jornada: “Ovoproductos”. 28 de enero. 

Jornada: “Sanidad avícola”. 4 de febrero. 

Jornada: “Ovoproductos in situ”. 11 de febrero. 

Jornada: “Aqua vita est”. 19 de mayo.  

 

• PRÁCTICAS FCTS 

Tutorías de alumnos de prácticas FCT´s de centros de Formación Profesional de Grado Superior 
e Institutos de Educación Secundaria (IES). 

o IES GINER DE LOS RIOS: 1 alumno 

o IES Padre Isla: 1 alumno 

o Centro de Formación Forma Duero: 1 alumno 

• PRÁCTICAS CURRICULARES UNIVERSIDAD DE LEÓN 

o Ciencia y Tecnología de los Alimentos: 1 alumno 

 

• PRÁCTICAS DOCENTES CTA EN PLANTA PILOTO 

Clases prácticas de la asignatura "Tecnología de los Cereales, Aceites y Grasas de Origen 
Vegetal": Elaboración de masas fermentadas y hojaldres.  

Prácticas tipo B3 asignatura “Tecnología de las Bebidas Alcohólicas” (Grado en Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos):  Obtención de mosto y análisis de mosto y vino.  

• OTRAS ACTIVIDADES DE DOCENCIA NO REGLADA 

Talleres impartidos a alumnos de 4º de Primaria (Maristas San José): 3 días en horario de 
mañana. Iniciación a la Ciencia de los Alimentos. 


